PROGRAMMA PIATTI D’AUTORE

VENERDÍ 9 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “LA BRAJA” di Montemagno

Piatto d’Autore : Lasagnetta con farina di farro e stufato di cinghiale sopra a crema di fagioli al timo

SABATO 10 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “SAN MARCO” di Canelli

Piatto d’Autore : Agnolottini dal “plin” alla monferrina con capocollo brasato alla Barbera d’Asti

DOMENICA 11 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “VIOLETTA” di Calamandrana

Piatto d’Autore : Antico brasato di reale alla Barbera d’Asti accompagnato dalla polentina di grano     

                             saraceno

LUNEDÍ 12 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “GENER NEUV” di Asti

Piatto d’Autore : Guancia di vitello in salsa di vino Barbera d’Asti con scalogno e semolino dolce.

MARTEDÍ 13 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “LA GROTTA” di Asti

Piatto d’Autore : Stinco di maiale al barbera con crostone di polenta e cipolline in agrodolce

MERCOLEDÍ 14 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “VITTORIA” di Tigliole 

Piatto d’Autore : Spezzatino di cinghiale in umido con sformato di polenta 8 file

GIOVEDÍ 15 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “IL CASCINALENUOVO” di Isola d’Asti

Piatto d’Autore : Cosciotto di coniglio agli aromi su morbida polenta e peperoni spadellati alle erbe

VENERDÍ 16 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “LA FIORAIA” di Castello d’Annone

Piatto d’Autore : Riso Carnaroli “alle erbette su fonduta si Raclette, bocconcini di galletto sauté 

    e julienne di tartufo nero

SABATO 17 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “AMETISTA” di Moncalvo

Piatto d’Autore: Anatra farcita al miele e rosmarino  con timballo di risi Venere e integrale ai peperoni  e cavololi in purè
DOMENICA 18 SETTEMBRE – ore 19,30

Ristorante “LA LOCANDA DEL SANT’UFFIZIO” di Penango

Piatto d’Autore : Riso Carnaroli mantecato con Barbera d’Asti e salsiccia brasata

